Curso:

IMPLEMENTACION DE LA NOM-256-SSA1-2012 PARA EL
CONTROL DE PLAGAS

Descripcién

Este curso esta disefiado para proporcionar una comprensién completa de los
requisitos establecidos por la NOM-256-SSA1-2012, que regula las practicas de
control de plagas en establecimientos que manejan alimentos, bebidas, y otros
productos. El objetivo es guiar a las empresas en la implementacidn de sistemas y
procedimientos que aseguren el cumplimiento de las normativas de control de
plagas, protegiendo la seguridad y la salud publica.

Objetivos del curso

1. Comprender los principios y requisitos clave de la NOM-256-SSA1-2012.

2. Desarrollar e implementar sistemas y procedimientos para asegurar el
cumplimiento legal en el control de plagas.

3. Capacitar al personal en la documentacién, seguimiento y mejora continua de los
procesos de control de plagas.

4. Prepararse para auditorias y asegurar el cumplimiento de las responsabilidades
legales en materia de control de plagas.

Temario

Introduccion a la NOM-256-SSA1-2012
e Historia y fundamentos de la NOM-256-SSA1-2012.
e Objetivos y alcance de la normativa en el control de plagas.

e Relacién entre la NOM-256 y otras normativas relacionadas con la seguridad y
salud publica.

Requisitos Generales para el Control de Plagas
e Principios y practicas fundamentales para el control de plagas.
e Requisitos para la implementacion de un programa de control de plagas.

e Normas para la prevencién, monitoreo y eliminacién de plagas.

Manejo de Productos y Equipos para el Control de Plagas
e Requisitos para la selecciéon y manejo de productos quimicos y biolégicos.
e Normas para el uso seguro de equipos de control de plagas.

e Procedimientos para la gestion y eliminacidon de residuos peligrosos.



Documentacion y Registros Legales

e Requisitos para la documentacién y mantenimiento de registros segiin la NOM-
256.

e Procedimientos para la creacién y actualizaciéon de documentacion.

e Gestidn de auditorias internas y externas para la verificacion de cumplimiento.

Capacitaciéon y Concientizacién del Personal

e Programas de capacitacion continua sobre control de plagas conforme a la
NOM-256.

e Creaciéon de una cultura de cumplimiento y seguridad dentro de la empresa.

e Simulaciones y ejercicios practicos para el personal.

Inspecciones y Vigilancia Sanitaria
e Procedimientos de inspeccion y monitoreo conforme a la NOM-256.
e Gestion de incidentes relacionados con el control de plagas.

e Implementacién de acciones correctivas y preventivas en respuesta a
inspecciones.

Auditoria Interna y Revisidon por la Direccién

e Planificacidon y ejecucidn de auditorias internas para asegurar el cumplimiento
con la NOM-256.

e Proceso de revisidn por la direccidon y toma de decisiones.

e Preparacion para auditorias externas y supervisiones gubernamentales.

Cumplimiento Normativo y Gestiéon de Cambios

e Procedimientos para mantenerse actualizado con los cambios en la legislacion
de control de plagas.

e Estrategias para la adaptacidn y actualizaciéon del sistema de gestion conforme a
las nuevas normativas.

e Documentaciéon de cambios y actualizacidn de registros.

Materiales

El curso incluye:
* PDFs descargables como material de estudio.
' Material tedrico y de ejercicios.

¢ Casos de estudio y ejemplos de implementacién conforme ala NOM-256-SSA1-
2012.

Duracion

12 horas (Duracién recomendada: 3 jornadas de cuatro horas)



Dirigido a
Gerentes de calidad, responsables de seguridad, supervisores de planta, auditores
internos, y cualquier otro personal involucrado en la implementacién y

cumplimiento de las normativas de control de plagas conforme a la NOM-256-SSA1-
2012.

Prerrequisitos

e Conocimientos generales de normativa de seguridad y salud publica.
e Familiaridad con los procedimientos operativos estandar (SOPs) y legislacidn
mexicana.

Cursos relacionados

Interpretacion y Aplicaciéon de la NOM-256-SSA1-2012 en Control de Plagas
Capacitacion en Normatividad y Regulaciéon de Seguridad Alimentaria
Gestion de Riesgos Sanitarios en Establecimientos

ISO 22000: Implementacién y Certificacidon en Sistemas de Gestidon de
Seguridad Alimentaria

5. Auditorias Sanitarias y de Seguridad conforme a Normativas Mexicanas
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