Curso:

DESARROLLO DE LA CULTURA DE INOCUIDAD
ALIMENTARIA

Descripcién

Este curso esta disefiado para proporcionar una comprensién integral de la
importancia de una cultura sdélida de inocuidad alimentaria dentro de las
organizaciones. El objetivo es capacitar a los participantes para promover prdcticas
seguras en toda la cadena de suministro alimentaria, asegurando que todos los
empleados, desde la alta direccidon hasta el personal operativo, estén
comprometidos con la seguridad de los productos alimentarios.

Objetivos del curso

1. Comprender el concepto y la importancia de la cultura de inocuidad alimentaria en
las organizaciones.

2. Desarrollar e implementar estrategias para fortalecer la cultura de inocuidad
alimentaria.

3. Capacitar a los lideres y empleados en la promocién de précticas de seguridad
alimentaria.

4. Integrar la cultura de inocuidad alimentaria en todos los niveles de la organizacidn,
asegurando su sostenibilidad a largo plazo.

Temario

Fundamentos de la Cultura de Inocuidad Alimentaria
e Definicién y componentes clave de la cultura de inocuidad alimentaria.
e Importancia de la cultura de seguridad alimentaria en la prevencidén de riesgos.

e Beneficios de una cultura sdélida de inocuidad para la empresa y los
consumidores.

Evaluacion del Estado Actual de la Cultura Organizacional
e Meétodos para evaluar la cultura de inocuidad existente en la organizacion.
e Identificacion de fortalezas y dreas de mejora.

e Herramientas para medir la efectividad de la cultura de inocuidad.

Desarrollo de Estrategias para Mejorar la Cultura de Inocuidad
e Diseno de un plan de accién para fortalecer la cultura de inocuidad.
e |niciativas para fomentar la participacién y el compromiso de los empleados.

e Integracion de la inocuidad alimentaria en la misidn y visidon de la empresa.



Liderazgo y Compromiso en Inocuidad Alimentaria
e Elrol del liderazgo en la promocién de una cultura de inocuidad.

e Como los lideres pueden influir en el comportamiento y actitudes de los
empleados.

e Estrategias para mantener el compromiso de todos los niveles de la
organizacion.

Capacitaciéon y Sensibilizacién de los Empleados
e Programas de formacion continua para asegurar la inocuidad alimentaria.
e Técnicas para sensibilizar a los empleados sobre la importancia de la inocuidad.

e Herramientas para evaluar la comprensién y aplicacidn de las practicas de
seguridad.

Comunicacion Efectiva en la Cultura de Inocuidad

e Desarrollo de canales de comunicacién efectivos para la diseminacién de
practicas de inocuidad.

e Técnicas para la comunicacidn clara y efectiva de politicas y procedimientos.

e Promocién de una cultura abierta para reportar riesgos y mejoras.

Monitoreo y Mejora Continua de la Cultura de Inocuidad
e Meétodos para monitorear la evolucién de la cultura de inocuidad en la
organizacion.
e Implementacién de auditorias internas y revisiones periddicas.

e Fomento de la mejora continua y adaptacién a nuevos desafios.

Materiales

El curso incluye:
' Guias practicas y recursos para la implementacién de una cultura de inocuidad.
' Ejercicios practicos y estudios de caso sobre desarrollo cultural en inocuidad.

' Herramientas para el seguimiento y evaluacién de la cultura de inocuidad.

Duracion

16 horas (Duracién recomendada: 4 jornadas de cuatro horas)

Dirigido a

Directores, gerentes de calidad, responsables de seguridad alimentaria, lideres de
equipo, y cualquier persona involucrada en la promocién y mantenimiento de la
inocuidad alimentaria dentro de la organizacidn.



Prerrequisitos

e Conocimientos basicos de seguridad alimentaria y gestién organizacional.
e Experiencia previa en roles relacionados con la calidad y seguridad
alimentaria es preferible.

Cursos relacionados

Gestion del Cambio en Seguridad Alimentaria

Liderazgo en Seguridad Alimentaria

Comunicacién Efectiva en Seguridad Alimentaria
Auditorias de Cultura de Inocuidad

Trazabilidad y Responsabilidad en la Cadena de Suministro
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Contacto

MBA. Ricardo Luna

Director.
Cel : 3313479906
Correo: r.luna@m3consulting.com.mx
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